Create your own GIN!

Strafler

GIN Kurs// TEAM-GIN!

mit Freunden, Kollegen, Kunden
& Bekannten

nach lhren Wunschen!

@rennscﬁeuer

Brennkunst am _Albtrauf




Create your own GIN!

Beispielhafter Ablauf GIN Kurs-Mach Dein GIN!

9 Uhr bis 10:30 Uhr:

Bei der Gartnerei Wurster, nicht weit entfernt von der GIN-Brennerei, lernen Sie bei
einem Rundgang durch die Krauterhauser verschiedene Botanicals fiir lhren Gin
kennen. Hier riechen und schmeckt Sie die verschiedenen Aromen, suchen sich ,,lhre“
Krauter fur lhren speziellen Gin heraus und erfahren nebenbei allerhand Wissenswertes
rund um lhre Botanicals, die Ernte und Verarbeitung von Krautern und welche Krauter
sich besonders gut fiir das Brennen eignen und welche nicht.

19 Euro inkl. Butterbrezel, Tasse Kaffee & bis zu 3 Krauter pro Person

10:30 bis 10:45: kleiner Spaziergang zur Brennscheuer

10:45 bis 11:30 Uhr: Einfiillung der Krauter und Wacholder-Ansatz in den Brennkessel &
Aufheizen der Brennanlage

11:30 Uhr bis 12:45 Uhr: deftiges Bauernvesper (Dettinger Wurst/Albkaseplatte) mit
selbstgebackenem Bauernbrot auf Schieferplatten fiir je vier Personen
12 Euro pro Person

12:45 Uhr bis ca. 14:30/15 Uhr: Destillation des GINs mit Erlauterungen und Verkostung
von drei Branden/Likoren plus 1 GIN-TONIC mit lhrem GIN

Im Nachgang erhalten Sie lhren individuellen Gruppen-GIN mit Gruppenbild Etikett
(voraussichtlich ca. 15l. also bei 15 Personen ca. 1,0l. pro Person)

43,50 Euro pro Person inkl. GIN-Schaubrennen, Verkostung &

GIN fur Zuhause A

Weitere Getrinke nach Bestellun

Brennscheuer
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